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Name  Angebot 

 
AOK – Die Ge-

sundheitskasse 
Glücksrad, Informationen zu gesundheitsbewußtem Verhalten 

 

Bäckerinnung 

Neckar-Oden-

wald 

Schaubackstube 

Herr J. Conrad 
Honig, Honigbalsamessig, Imker-Oymel, Honigwein, Honigbrand 

aus eigener Imkerei und Produktion 

Frau U. Gallion 

Fruchtaufstriche, Marmeladen, Gelees, selbstgezogene Stauden,  

Blumen, Kräuter, Likör, Sirup, Essig, Floristik aus der Natur, Kräuter-

salze, saisonale Deko 

Frau C. Ganz 
„Ganz Homemade“: Aufstriche mit und ohne Alkohol, Pesto, 

Chutney, Essig, Sirup 

Frau S. Gieser 
„Pampered Chef“: Steinofenformen für selbstgebackenes, knuspri-

ges und saftiges Brot 

Frau A. Hofmann Weingut Familie Hofmann: hauseigene Weine uns Seccos 

Frau M. Holdermüller Essig, Likör, Floristik, Türkränze, Socken aus Alpakawolle 

 

Metzgerinnung 

Neckar-Oden-

wald 

Besenbrot mit verschiedenen Wurstspezialitäten 

Frau R. Kallavus 
„Railis Backstube“: handgemachte Backwaren, Emmer-, Dinkel-,  

Roggenknäckebrot, Zimtkekse 

Frau K. Künzel-Uhl 

„Eubemer Früchtchen“: Marmelade, Fruchtaufstrich, Liköre, Sirup, 

Pesto, pikante Brotaufstriche, Kleingebäck, Zirben Säckchen, Honig, 

saisonale Socken, Mützen, Schultertücher 

 

Landratsamt 

Neckar-Oden-

wald-Kreis 

Fair Trade + Bio-Musterregion 

Frau S. Lauer „Lauers Grünkern“: Grünkern, Schrot und Mehl 

Herr T. Mayer Bäckerinnung: XXL-Brote und Zöpfe 

Frau S. Rüeck 
„Seckachtaler Trüffelgemeinschaft“: Trüffel, Trüffelbrot, -butter,  

-salz, Trüffelwerkzeug 

Frau  
M. Schappa-

cher-Kemmler 

Gewürze, Blütensalze, Honig, Kräuter- und Fruchtzuckerle aus  

eigener Herstellung, Teemischungen 
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Frau 
B. Schneider- El 

Mansouri 

„Mansouris Manufaktur“: Bio-Arganöl, Bio Schwarzkümmelöl, 

Arganöl, Naturkosmetik, marokkanische Gewürzspezialitäten, Bio 

Pfefferspezialitäten 

Herr E. Siegfried 
„Almburschen“: Spezialitäten aus Österreich, Käse, Schinken, Speck, 

Wildsalami, Wildschinken, Schüttelbrot 

Frau S. Troißler 

„Fitze Beck – die Biobackstube“: große Brotlaibe mit und ohne Ge-

würze, Vollkornbrote aus frisch gemahlenem Getreide, helle Brot-

spezialitäten aus Dinkelmehl, Brötchen & Brezeln, Blechkuchen, 

Zwiebelkuchen, Knäckebrot, Brotchips 

Herr B. Wilhelm 
„Maison Gourmet“: Minikäslaibe direkt vom Bauernmarkt, Hartkäse-

kugeln zum Hobeln und Reiben 

Herr C. Wittemann 

„Café & Conditorei Wittemann“: großes Brotsortiment aus unter-

schiedlichen Broten wie Dinkel-, Körnerbrote, Baguette, Lagerteig 

Brot (Wurzelbrot), Snacks, Süße Stückchen, Bauernapfelkuchen, 

Bauernkäsekuchen, Nusskranz 

   

Name 

 
 

Kulinarisches vor Ort 

 

Frau 

Herr 

T. Andrevski  

Z. Andrevski 
„Tizo“: Belgische Waffeln (süß und herzhaft) und Kaffeespezialitäten 

Herr T. Kaszyca Amerikanisches Softeis 

Frau N. Reti 
Baumstriezel, traditionelle ungarische Süßigkeit mit verschiedenen 

Toppings 

Herr H. Schreiber „Schreibers“: Herzhafte Flammkuchenvariationen aus dem Holzofen 

 
Sattelbacher 

Ratze 
Getränke 

 

Herzlichen Dank allen Mosbacher Fachgeschäften für die freundliche Unterstützung! 

Änderungen der Marktteilnehmer vorbehalten! 

 

Veranstalterin: Große Kreisstadt Mosbach, Kulturabteilung, Tel. 06261 / 82483  

Infos: www.mosbach.de/erlebnismaerkte 


